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Paragraf na mieso

Hastem ,Smak poparty przepisami” Zwigzek POLSKIE MIESO zainicjowat 6. edycje kampanii ,Polskie Migso
- Polska Smakuje”. Jednym z elementéw projektu jest przedstawienie nie tylko aspektéw hodowli, przetwérstwa,
przechowywania, przygotowania i serwowania dan miesnych, ale takze podkreslenie znaczenia przepiséw prawa

w produkcji zdrowego, najwyzszej jakosci miesa w Polsce.

- Stowo ,przepis” w kontekscie jedzenia, kojarzy sie nam z listq sktadnikow i czynnosci, jakie trzeba wykonad, zeby
przyrzqdzi¢ smaczne danie. Jednak, by na stole pojawita sie ulubiona potrawa, wczesniej w rece kucharza musi trafié
dobrej jakoéci produkt. Zeby tak sie stato, potrzebne byto stworzenie, a potem respektowanie przepisdw regulujgcych
produkcje miesa na wszystkich etapach. Chcielibysmy, zeby ta swiadomosé dotarta do wszystkich konsumentow
- méwi dr Witold Choinski, prezes zarzgdu Zwigzku POLSKIE MIESO. To wtasnie na zaproszenie Zwigzku inaugura-

cyjna konferencja kampanii odbyta sie na 42. pietrze budynku Skyliner w Warszawie.

Budowanie swiadomosci konsumenckiej stanowi klucz do zréwnowazonego rozwoju w branzy migsnej. Pierwszym
krokiem jest catosciowe spojrzenie na kwestie zwigzane z produkcjg miesa wieprzowego i drobiu, ze szczegdlnym
uwzglednieniem regulacji prawnych. Zrozumienie, ze dobrostan zwierzgt i ich humanitarne traktowanie, przy jednocze-
snym dbaniu o srodowisko, sg wartosciami uniwersalnymi, przynosi korzysci kazdemu. W trosce o zwierzeta, ktére
sq traktowane z godnoscig na kazdym etapie ich zycia, hodowcy i producenci utrzymujgc najwyzsze standardy,
sg w stanie dostarczad produkty zdrowe i wysokiej jakosci. To z kolei przektada sie na satysfakcje konsumentdw, ktérzy
moggq cieszy¢ sie smacznymi i zdrowymi positkami. Kluczowe w tym procesie sg regulacje prawne, ktére zapewniajq,

ze caty tancuch produkcji — od pola do stotu — jest bezpieczny dla wszystkich zaangazowanych stron.

Podczas inauguracji kampanii informacyjnej eksperci omowili gtdwne zagadnienia zwigzane z budzgcymi najwieksze
zainteresowanie obszarami. Doktor Wanda Baltaza z Warszawskiego Uniwersytetu Medycznego poruszyta w swoim
wystgpieniu “Produkcja miesa a srodowisko” tak wazne dla wszystkich kwestie zwigzane z ekologig, w tym niezwykle
ztozony aspekt emisji gazdw cieplarnianych. Ekspertka podjeta sie wyjasnienia skomplikowanego tematu wptywu pro-
dukgji i konsumpcji zywnosci na klimat, unikajgc nadmiernego uproszczenia, jakim jest ograniczenie sie do samych liczb.
Krok po kroku przedstawita caty proces - od poczagtku uprawy produktéw na polu az do momentu, gdy zywnos¢ trafia na
nasze stoty. Omawiajqc kazdy etap, pozwolita na zrozumienie, jak ztozona i wielowymiarowa jest kwestia emisji gazdw

cieplarnianych w procesie produkcji zywnosci.

Obecnie konsumenci coraz czesciej zwracajg uwage na pochodzenie i jakos¢ miesa, a to przektada sie na wybory
zakupowe i oczekiwania w tym zakresie wobec producentéw. Tematem budzgcym wiele emocji jest dobrostan zwie-

rzqt. Zapewnienie im humanitarnego traktowania oraz oszczedzania im niepotrzebnego bdlu i cierpienia jest niezwykle
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wazne. Pierwszy polski raport dotyczqcy spotecznego postrzegania dobrostanu zwierzqt, przeprowadzony przez
Instytut Badar Rynkowych i Spotecznych, wskazuje, ze 80% Polakéw uwaza za konieczne wprowadzenie dopfat
do produkcji dla hodowcédw dbajgcych o dobrostan zwierzat, a 62,7% deklaruje gotowosc¢ do ptacenia wiecej
za produkty z certyfikatem dobrostanu zwierzqgt. Produkcja, ktéra respektuje dobrostan zwierzqgt, zyskuje na zaufanie

konsumentow.

Doktor inzynier Tomasz Schwarz z Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie przedstawit zagadnienie dobrostanu
zwierzgt w kontekscie prawa. Omawiajqc definicje i realizacje przepisdéw w tym zakresie, podkreslit, jok wazna jest
to kwestia dla twdércow prawa oraz hodowcow zwierzgt gospodarskich. Ich humanitarne traktowanie, to nie tylko
wymaog prawny, ale takze oczekiwania konsumentdw, ktérzy coraz bardziej Swiadomie wybierajg produkty na swdj stét.
Polscy producenci coraz wiecej srodkéw inwestujg w nowe technologie, ktére pomagajg zapewnié¢ wymogi dobrostanu.
Ekspert przytoczyt konkretne przyktady praktyk zapewniajgcych dobrostan zwierzgt w polskich hodowlach, ukazujgc
réznorodnosé metod w tym zakresie. Omadwit wszystkie elementy sktadajgce sie na dobrostan: fizyczne, psychiczne

i Srodowiskowe.

Promocja przestrzegania jasno okreslonych zasad produkcji miesa wieprzowego i drobiu zawartych w regulacjach
prawnych oraz edukacja w tym zakresie, to zadanie, jokie stawia sobie Zwigzek POLSKIE MIESO w najnowszej

kampanii ,Smak poparty przepisami”.

Podczas konferencji poswieconej aspektom prawnym nie mogto zabrakngd gtosu eksperta w tej dziedzinie. Katarzyna
Bryzek, radca prawny z renomowane] kancelarii Chmaj i Partnerzy, zwrdécita uwage, ze prowadzenie dziatalnosci
w zakresie produkcji miesa obwarowane jest rygorystycznymi wymogami polskiego i unijnego prawa. Dzieki temu
mamy pewnosé, ze mieso, ktdre trafia na nasz stoét jest bezpieczne. Unijna strategio “od pola do stotu” sprawita, ze po
raz pierwszy rozpatrywany jest caty system, poczgwszy od produkcji rolnej, po finalng dystrybucje zywnosci i zwyczaje
konsumentow. - Takie holistyczne podejscie ma zapewnic osiggniecie celu, jakim jest zdrowsza i bardziej zréwnowazo-
na zywnos¢ w Europie, a takze pozwoli¢ na spojrzenie z szerszej perspektywy na wptyw produkcji zywnosci na klimat,

srodowisko i zdrowie — podkreslita Katarzyna Bryzek.

Ambasador kampanii Piotr Oginski, pasjonat sztuki gotowania, Swiat przepisdéw prawnych zamienit na przepisy kuli-
narne. Zaprezentowat korzysci zdrowotne ptyngce ze spozywania miesa drobiowego i wieprzowego. Wyjasnit, jak waz-
na jest jakosc miesa juz od samego poczqgtku i jok wptywa to na ostateczne, wysmienite doznania smakowe. - Zawsze
powtarzam - nie ma dobrego jedzenia bez dobrych sktadnikdw. Dlatego przygotowujgc potrawe, najwazniejsza jest
jakos¢ produktu. Tak naprawde to od niego zalezy czy finalne danie bedzie rewelacyjne. Hodowcy wykonujq Iwig czesé
dtugiej i zmudnej pracy, aby dostarczy¢ nam - kucharzom - mieso, ktére przetwarzamy i w ostatecznosci podajemy
na talerzu. Niemal kazdemu zdarzyto sie jes¢ gumowq i twardg karkéwke. Nie zawsze jest to spowodowane jej ztym
przygotowaniem, lecz stabg jakoscig produktu. Dobre mieso samo sie obroni i naprawde ciezko jest je zepsud - twierdzi

mistrz kuchni.
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Piotr Oginski zauwazyt rowniez, ze kiedy$ do przygotowania dart uzywano bardzo duzo sktadnikéw i dodatkéw, ktore
dominowaty i przystaniaty naturalny smak produktéw. Dzisiaj odchodzi sie od tego, bardziej skupiajgc sie na technice
i prostej kompozycji gtéwnego sktadnika, co pozwala podkresli¢ jego naturalne walory smakowe. W ten oto sposdb
Swiat przepiséw prawnych i kulinarnych tqczg sie ze sobq. Madre regulacje prawne zapewniajg produkcje najwyzszej

jakosci produktéw, zas odswiezone receptury kulinarne, pozwalajqg przyrzqdzi¢ zdrowe i smaczne positki.

- Planujemy juz kolejne konferencje. Chcemy sie spotykad, rozmawiad i nawzajem sie uczyc. Stuchaé gtosu
konsumentéw i - odpowiadajgc na ich oczekiwania - realnie wptywad na przestrzeganie prawa na kazdym etapie

hodowli i produkcji miesa - podsumowat wydarzenie dr Witold Choinski, prezes zarzqgdu Zwigzku POLSKIE MIESO.

#FunduszePromocji

Kontakt dla mediéw:
Edyta Bach
T.501 232 302

M. polskie-mieso@brandnewheaven.pl
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